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Sopa de Cebolla
cebollas doradas en mantequilla

brandy y consomé, gratinada
CON qUESO PAarmesano

Chupe de Camardn

Tortellini in Brodo

Bruschetta Etrusca

tres crostini de pan francés con
tomates, aceite de oliva, gjo

vy adlbahaca, champinones
prosciutto y mozzarella
acompanados de berenjenas
y pimentones al horno

Bruschetta Romana

crostini de pan francés con
mozzarella, prosciutto

y aceite de oliva

Carpaccio Lomito César Cardini
finas rebanadas de lomito
coronadas con nuestra
delicada ensalada César 12

Carpaccio L'ancora

delgadas rebanadas de lomito

servidas con ensalada de rucula

y tomates trroceados, bajo una
crujiente focaccia 12



Carpaccio Veneziano

Finas rebanadas de lomito, rucula

“scaglie di Parmigiano”, jugo de
imon , aceite de oliva o de frufa 12

Carpaccio de Salimén

lonjas de salmon con alcaparras
tomates, cebolla, aceite de oliva
vy la mayonesa de la casa

Carpaccio Nipdn
Carpaccio de atun y carne con
wakame tempurizado y

topping especial del chet
Creacion Chet Ramon Arreaza

Tartar de mero y salmdn

mero y salmon acevichados sobre
una cama de frutas tropicales y
una capa de aguacate
coronados con manzana
flambeada en vino tinto

Yy pimienta

Tiradito L'ancora
delgadas tiras de mero y salmon
en salsa de parchita y limon




Berenjena a la Parmigiana
finas capas de berenjenas
rebozadas, intercaladas

con nuestra salsa napolitana
mozzarella y queso parmesano

Tagliere L'ancora
seleccion variada de embutidos
y quesos italianos

Nachos Tex-Mex

crujientes tortillas chips, chile
carnitas, queso cheddar derretido
jalapenos, guacamole, pico de
gallo, crema agria vy frijoles rojos

Chicken Tenders

tirtfas de pechuga de pollo
empanizadas, servidas

con papitas fritas

Mozzarella Fingers
servidos con nuestra salsa
napolitrana

Ceviche de Pescado

14

29

12

14

12

14

Salpicén de Mariscos 22
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Vittoria
tiritas de pollo a la plancha

almendras y frutas citricas sobre
lechuga romana, radicchio y
zanahoria con vinagreta de
naranja y miel

Cobb
pollo al gril, mozzarella de bufala

tomates, huevo, aguacate, topping
de crujiente tocinetaq, sobre un
fondo de lechuga romana, servida
con un aderezo a base

de espinacas

L'ancora

lechuga romana, rucula
radicchio, queso de cabra, pera
nueces y vinagreta de miel

César Cardini
clasica receta con lechuga

romana, croutons y
queso parmesano
Pollo* 12 Camarones™ 14

Caprese
mozzarella de bufala, fomate

albahaca, y aceite de oliva
Salmon* 18

16

15

14

10




Caprese Especial L'ancora

mozzarella de butala, tomate
berenjena y prosciutto con pesto
de albahaca y aceite de oliva 15

Riviera

camarones a la plancha sobre
lechuga y radicchio, tomate
cebolla, zanahoria y aguacate
con una vinagreta de aceite de

oliva y vinagre balsdmico 14

Italiana
rucula, ruedas de tomate
jamon serrano y burrata 15




HAMBURGUESAS

L'ancora

220 gr de jugosa carne al estilo
californiano, servido en nuestro
pan brioche con queso amairillo
y tocineta, acompanada de
crujientes papas fritas, ensalada
de tomate, cebolla y lechuga.
Servida con ensalada Cole Slaw

De Pollo al Grill* 12

BBQ

220 gr de jugosa carne servida en
nuestro pan brioche con cebollas
caramelizadas, champinones

y salsa BBQ, acompanada

de crujientes papas fritas.

Servida con ensalada Cole Slaw

New Orleans

220 gr de jugosa carne servida
en nuestro pan brioche, con
tocinetq, cebollas caramelizadas
queso brie y rucula, banada

en una salsa de queso cheddar
acompanada de crujientes
papas fritas. Servida con
ensalada Cole Slaw

Italian

230 gr de jugosa carne servida
en nuestro pan brioche, con
mozzarella de bufala, prosciutto
ifaliano, rucula, tomate y pesto
de albahaca, acompanada
de crujientes papas fritas.
Servida con tapenade

de tomates secos




Focaccia L'ancora
rucula, mortadella italiana con
pistacho y mozzarella de bufala

Duo di Focaccia Ripiena
una con prosciutto italiano
mozzarella de bufala, rdcula
y aceite de oliva. Y la otra
con mortadella italiana
mozzarella de butala, rdcula
y aceite de oliva

Focaccia Burrata
rucula, prosciutto y burrata

Focazzetta

14

14

16

10






Margarita
mozzarella, tomate
y orégano fresco

Napolitana
mozzarella, tomate y anchoas

Caraguena
mozzarella, tomate, jamon

salchichdn y champinones

Capricciosa
mozzarella, tomate, jamon
pimentones horneados

y aceitunas negras

4 Formaggi
tomate, mozzarella
roquefort, brie y parmesano

4 Estaciones
mozzarella, tomate, jamon

champinones, alcachofas
y aceitunas negras

Al Tartufo

mozzarella, tomate, queso
roquefort, prosciutto y aceite
de trufas

Hawaiana
combinacion de mozzarella
tomate, jamon y pina




Pepperoni
mozzarella, tomate y fipico
pepperoni americano 11

Parma
mozzarella, tomate y delgadas
lonjas de prosciutto 14

Fiorentina

mozzarella, fomate, tocineta

y salsa a base de crema de leche

y espinacas con champinones
salteados 12

Especial blanca
delicada salsa a base de crema
de leche, ajoporro, cebollin

champinones, jamon y tocineta 12

L'ancora

mozzarella, tomates froceados
prosciutto, “Scaglie di Parmigiano™

y ruculqg, rociado con una
reduccion de vinagre balsdmico 16

Choclo
mozzarella, fomate
maiz, jJamon y tocineta 12



Siciliana

mozzarella, fomate, berenjenas

y pimentones horneados
cebollas y aceitunas negras 10

Camardn
mozzarella, camardn al gjillo
cebolla caramelizada

y queso brie 16

Burrata Star

mozzarella, tomate, ruculg,

prosciutto, Burrata, “Scaglie di

Parmigiano™ con borde relleno

de mozzarella, rociado con
ajonjoli fostado 18

Calzone adlla Romana
tradicional "Calzone ltaliano™
relleno de mozzarella

tomate y jamdn 10

Pizza Marinera
mozzarella y mariscos en su salsa 18

Pizza Bread

delgada pizza cubierta

de queso mozzarella, tomates

froceados, queso parmesano
y albahaca 10




PIZZA IN PAL-Z

Pizza Especial de la casa
mozzarella, salsa de tomate

queso de cabra, fomates

secos y salsa pesto 14

Pizza Romana

mozzarella, queso gorgonzola,

pera flambeada en vino finto,

nueces troceadas 18

Pizza Caprese

mozzarella de bufala, salsa de
tomate, rodgjas de tomate

maduro, albahaca, aceite

de oliva y pimienta 12

Pizza Appia Antica

mozzarella, stracciatella

mortadella italiana, pesto de
pistacchio, y topping

de pistacchio froceado 16

Pizza Pugliese

tomate, mozzarella, coppaq,
stacciatella, ftomates cherrys,

tomates secos y “scaglie” de
Pecorino Romano 18

Pizza Mediterdnea

tomate, mozzarella, anchoas,

;}j # tomate Cherry, berenjenas,
albahaca y “scaglie” de

- ; Pecorino Romano 18
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Tris de Pasta
fres clases de pastas
con tres salsas distintas

Fettuccine L'ancora
"Pappardelle fatte in casa”
servidas con nuestra tradicional

salsa L'ancora

Creacion de nuestro
Master chef Anibal Martinez

Fettuccine Delicias del Mar
“fettuccine al nero di seppia
fatte in casa’ servidas con una
delicada salsa con frutos

del mary crema de leche

Creacion de nuestro
Master chef Anibal Martinez

Linguine al Pesto di Pistacchio
con guanciale y cremoso
de burrata

Linguine Carbonara

Linguine Marinera
inguine importadas, preparadas
en salsa de frutos del mar

Linguine della Casa

inguine importadas, preparadas
con gqueso de cabra, camarones
tomates secos y pesto

de albahaca

19

18

15

18

18




Linguine alla Ruota
linguine a la crema con

champignones y prosciutto
cuya preparacion se

termina dentro de una
horma de Parmigiano italiano

Linguine Amatriciana

Linguine Filetto Bettina

“linguine fatte in casa™ con
delgadas tiritas de lomito en salsa
“al pomodoro™

Linguine Langostinos
Linguine alle Yongole

18

14

16

18
14

Linguine all'aragosta 34

Gnocchi 3 Salsas

tradicional “gnocchi” de papa
con salsa pesto, napolitana

Y 4 quUesos

Penne Salmdén Vodka

12

12




P A S T A S
RELLENASS

Tortellini in Brodo

Tortelloni de Ricotta y Espinacas
en salsa 4 quesos 11

Agnolotti de Saimdn

y Queso Crema

banados con una vellutata

de salmon 14

Cappelletti de Tomates Secos
y Queso de cabra
al filetto con pesto de albahaca 12

Medias Lunas de Ajoporro
con Tocineta

a la carbonara 12
Tris de Pastas Rellena 14
Raviolo Aperto Delicias del Mar 19

Creacion de nuestro
Master chef Anibal Martinez



Camardn Ajoporro
preparado con una suave salsa
a base de mariscos y ajoporro 14

Funghi

champinones, queso
parmesano y aceite de oliva 12

Acelte de trutas™® 13

Risotto Camardén Salmon
camarones y salmon en suave
vellutata a base de camardon 18

Delicias del Mar
en salsa especialidad de la casa
a base de frutos del mary

crema de leche 19

Creacion de nuestro
Master chet Anibal Martinez

“ el arroz se puede sustitulrr
POr qUINOO







Pulpo al Grill

pulpo al grill aderezado

al estilo mediterrdneo con
papas a la brasa

Cartoccio Marinera

filet de mero cubierto de
camarones y calamares, cocido
en una salsa a base de tomates
frescos, acompanado de pasta

Mero Delicias del Mar

filet de mero con una

delicada salsa con frutos

del mar, acompanado de puré

especial de la casa

Creacion de nuestro
Master chef Anibal Martinez

Mero Capri
filet de mero sobre una cama de

tomates salteados y cubierto con
una lluvia de aceitunas y
alcaparras, acompanado con
puré de |la casa

Mero al Champagne
filet de mero en una delicada

vellutata al Champagne

Mero del Chef
delicado churrasco de mero

sobre una cama de risotto al limon
coronado con papas crujientes y
banado en una salsa de qji dulce

Fajitas de Camarones

Asopado de Mariscos

Arroz*

Puré del Chet®
Vegetales al Grill*
Papas Rusticas™
Papas Trufadas™
Ensalada Mixta*

26

36

Cy

28

28

28

28
16

A







Filet Mighon
centro de lomito banado en
salsa de champinones y vino

rodeado de una sufil lonja
de tocineta, acompanado con
puré especial del chef 24

Lomito al “Cartoccio™

centro de lomito en salsa de

crema de leche y champinones
servido con pasta al “Cartoccio” 32

Fajitas de Lomito, Pollo o Mixta
sobre un fondo de cebolla
tomate y pimenton, preparado
al estilo Tex-Mex, con guacamole
crema agria, pico de gallo
frijoles, lechuga y queso amarillo 28

Lomito L'ancora

lomito al grill servido sobre una

cama de rucula, fomates y

“Scaglie di Parmigiano™

banado con una reduccion
de vinagre balsdmico 24

Lomito Especial del Chef

Medallones de lomito

banados con una salsa especial

del chef a base de vino finfo.

Servidos con cebollas

caramelizadas y champifnones
salteados 24

Scaloppina di pollo al imone 16




Chuleticas de Cordero
tlernas chuleticas de cordero
importadas de Nueva Zelanda
preparadas con romero y
servidas con papas rusticas

y vegetales al grill 38

Lomito Sol y Sombra

dos medallones de lomito, uno

a la pimienta y el otro a la

mostaza, acompanado de
puré especial del chef 28

Lomito al Grill
acompanado de papas rusticas 22

Churrasco de Solomo al Grill
acompanado de papas rusticas 19

Ribeyes Steak

450 gr. de ribeye certified
ANngus beef 39

Pollo alla Parmigiana
con ensalada César 16

Involtini di pollo
enrollados de pechuga de pollo
rellenos de ricotta, espinacas
chispas de ftomates secos y
tocineta crispy. Servidos sobre
una vellutata de espinacas

y parmigiaono 16

Arroz”

Puré del Chef*

Vegetales al Grill*

Papas Rusticas™

Papas Trutadas™
Ensalada Mixta™ 4




Brownie Gelato

delicioso brownie al estilo

americano, servido con helado
al gusto y crema chantilly 9

TiramisU 9
Pizza Nutella 14

Cheesecake al Pistacchio 12
Cheesecake cldsico 10

Cannoli Siciliani

tradicional postre Siciliano relleno

de ricotta, chocolate y naranja
con topping de pistacchio 9

Panna Cotta 8

Panna Cotta al Pistacchio 9 ; - _
" ’ ;

Tres Leches 8

Copa Especial Tres Sabores
fres sabores de helados al gusto
crema chantilly y sirope

de chocolate 12

Copa Mini
dos sabores de helados al gusto 8

Caffé Affogato
helado al gusto inmerso
en caffé espresso Lavazza 6

Helado Frito

helado de mantecado cubierto

de crocante tempurizado vy
banado con sirope de chocolate 9

C—
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Refrescos

Nestea

Limonada

Limonada Cosmopolitan
Jugo de Fresa

Jugo verde “detox”

Jugo de Frutas

Jugo de Parchita con Hierbabuena
Limonada con Hierbabuena
Merengada de Frutas
Merengada de Nutella
Merengada de Brownie
Merengada Oreo
Capuccino

Mocaccino

Café Lavazza

Té Caliente

Seleccidn de Vinos

Whiskies

Rones

Licores

*Nuestros precios NO incluyen IVA.
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CORES

Ron Santa Teresa 1796 (Anejado en barricas de Whisky)

Averna
Amaretto imp
Baileys
Campari
Cointreau
Fernet

Gin beefeater
Gin Bombay
Kahlua
Limoncello imp
Sambuca imp
Tequila

Vodka

Jagermeister

Buchanan's 12 anos

Old parr 12 anos

Johnnie walker efigueta negra

Barrica 40

Carupano 6 anos

Carupano 12 anos

Haclienda saruro

Diplomatico mantuano

Diplomatico seleccion de familia




COCTELES

Aperol Spritz
Aperol, prosecco, soda
y rodaja de naranja

Black Russian
Vodka KahlUa

Campari Spritz
Campari, prosecco y soda

Caipirina
Ron blanco, jugo de limdn
y azucar

Caipiroska
Vodka, jugo de [mon y azucar

Cosmpolitan
Vodka, coinfreau, jugo de
ardndanos y jugo de limon

Daiquiri
Ron blanco, jarabe de goma
Yy Jugo de frutas

Mojito Cubano
Ron blanco, jugo de limdn
azucar, sodaq, vy hierba buena

Mojito de Flor de Jamaica

Mimosa
Prosecco y jugo de naranja

Margarita
Tequila, coinfreau, y jugo de Imon



Martini Vodka
Vodka, ginebray vermouth
blanco

Cuba Libre
Ron blanco, cocacolq, jugo de
limon y amargo de angostura

Cuba Libre Especial
Ron anejo, cocacolq, jugo de
limon y amargo de angostura

Gintonic
Ginebra y aguakina

Vodka Ténic
Vodka y aguakina

Pina Colada
Ron blanco, jugo de piha
Yy JUQO de coco

Moscow Mule
Vodka, ginger beer, jugo de
limon vy hierba buena

Bombay & Ténic
Gin bombay , aguakina y Imon

Hendrick's Cocumber Mule
Gin Hendrick's, pepino fresco
hojas de hierba buena

y ginger ale

Tinto de Verano
VIno tinto, chinotto y vodka



